
CURRICULUM FORMATIVO E PROFESSIONALE 
 di Cesare Ciccarelli 

I – Titoli di formazione Laurea e post-laurea
Laurea Laurea in Medicina Veterinaria (voto 110/110 e lode)

Università degli Studi di Perugia
10/11/1984

Specializzazione Specializzazione in Sanità Pubblica Veterinaria (voto 50/50)
Università degli Studi di Parma
20/06/1995

Corsi di 
formazione 
universitaria 
post-laurea

 Corso di perfezionamento “Sorveglianza Sanitaria degli Allevamenti” 
- Università degli Studi di Parma – 26-31 marzo 1985,

 Corso di perfezionamento “Farmaci e Igiene Veterinaria” - Università 
degli Studi di Parma – 22/04/1986,

 Corso annuale di perfezionamento “Sanità Pubblica Veterinaria e 
Legislazione Sanitaria” - Università degli Studi di Perugia – maggio 
1992 – aprile 1993,

Altri titoli di 
formazione post-
laurea

 Borsa  di  studio  per  il  “Corso  annuale  di  Zooprofilassi  1986-1987”
della Scuola per la Ricerca Scientifica di Brescia (dal 10/11/1986 al
30/04/1987),

 IX° Corso annuale “La vigilanza igienico-sanitaria ed annonaria dei
prodotti alimentari della pesca” - Istituto Zooprofilattico sperimentale
dell'Abruzzo e del Molise – 18 gennaio -13 dicembre 1988,

 Corso  Specialistico  in  “Acquacoltura  e  controllo  igienico-sanitario
della  filiera  produttiva”  -  Fondazione  iniziative  Zootecniche  e
Zooprofilattiche di Brescia – dal 1° aprile al 7 ottobre 2003.

 Corso di Valutatore di parte II e III di sistemi di Gestione per Qualità –
KHC TÜV Italia – 09-13/12/2008 – ore 40

II – Attività didattiche 
Attività 
didattiche quale 
docente 

 Master  universitario  di  I°  livello  in  “Gestione,  trasformazione  e
ispezione  delle  risorse  ittiche”  -  Università  degli  Studi  di  Teramo –
anno accademico 2005-2006 – ore 4,

 Corso di Formazione professionale per “Operatori del Settore Ittico” -
Federpesca  Coordinamento  Marche  –  San  Benedetto  del  Tronto
dicembre 2005-marzo 2006 – 60 ore,

 Corso di Formazione professionale per “Operatori del Settore Ittico” -
Federpesca Coordinamento Marche – San Benedetto del Tronto aprile
2011-settembre 2011 – 40 ore,

 Corso di aggiornamento professionale per addetti al settore alimentare –
Confcommercio San Benedetto del Tronto – 26 giugno-5 luglio 2005 –
ore 4,

 Corso di aggiornamento “Aspetti igienico-sanitari del mare e dei suoi
prodotti” - Istituto Professionale di Stato per l'Industria e l'Artigianato -
San Benedetto del Tronto 20/01/1997 e 13/0271997 – ore 4,

 Progetto  di  Formazione  Permanente  “Attività  di  Vigilanza  ed
Ispezione” -  A.S.L. n. 12  San Benedetto del Tronto – 21-28 novembre
e 4 dicembre 1998 – ore 4,5



Attività 
didattiche, quale 
docente o tutor, 
in eventi 
accreditati ECM 

 “Controlli ufficiali a livello di produzione primaria: il caso della pesca”
- ASUR AV 5 San Benedetto del Tronto – 2008 – crediti 12,

 “Monitoraggio delle zone di raccolta dei molluschi bivalvi vivi (MBV):
protocolli di campionamento e trasporto”  - ASUR AV 5 San Benedetto
del Tronto – 2009 – crediti 12,

 “Sicurezza alimentare nella filiera ittica”- ASUR AV 5 San Benedetto
del Tronto – 2010 – crediti 8,

 “Campionamento regionale sui MBV e Reg. CE/853/04” - ASUR AV 1
fano – 2010 – crediti 10,

 “Etichettatura e claims nutrizionali e salutistici degli alimenti” - ASUR
AV 5 San Benedetto del Tronto – 2010 – crediti 2,

 “Classificazione  delle  zone  di  produzione  dei  molluschi  bivalvi  vivi
(MBV): l'Indagine Sanitaria” ASUR AV 5 San Benedetto del Tronto –
2010 – crediti 12,

 “Autocontrollo  basato  sul  metodo  HACCP:  l'esame  della
documentazione nei controlli ufficiali” ASUR AV 5 San Benedetto del
Tronto – 2011 – crediti 59,

 “Buone pratiche di  campionamento  e gestione delle  non conformità”
ASUR AV 2 Ancona – 2011 – crediti 6,

 “Protocolli operativi per l'esecuzione di controlli ufficiali presso centri
di depurazione molluschi”  - ASUR AV 5 San Benedetto del Tronto –
2011 – crediti 11,

 “Autocontrollo  basato  sul  metodo  HACCP:  l'esame  della
documentazione nei controlli  ufficiali” - ASUR AV 5 San Benedetto
del Tronto – 2012 – crediti 128,

 “Polizia sanitaria in acquacoltura: l'applicazione del D. L.vo 148/08” -
ASUR AV 5 San Benedetto del Tronto – 2012 – crediti 8,

 “Il campionamento come presupposto per l'efficacia analitica” - Istituto
Zooprofilattico Sperimentale dell'Umbria e delle Marche – 2012 – ore
3,

 “Piano Regionale Alimenti: strategie di campionamento” - ASUR AV 5
San Benedetto del Tronto – 2013 – crediti 4,

 “Una statistica per i molluschi bivalvi” - ASUR AV 5 San Benedetto
del Tronto – 2013 – crediti 6,

 “Audit: uno strumento per l'esecuzione di controlli ufficiali” -  ASUR
AV 5 San Benedetto del Tronto – 2013 – crediti 26,

 “Procedura per la gestione delle allerta alimentari” - ASUR AV 5 San
Benedetto del Tronto – 2014 – crediti 30,

 “Procedura  per  l'applicazione  delle  tariffe  previste  dal  D.  L.vo
148/2008” -  ASUR AV 5 San Benedetto del Tronto – 2014 – crediti
30,

 “Procedura per la gestione dei controlli  ufficiali  in forma di audit” -
ASUR AV 5 San Benedetto del Tronto – 2014 – crediti 24,

 “Controllo  dei  residui  da  medicinali  veterinari:  un'esperienza  di
formazione europea” -  ASUR AV 5 San Benedetto del Tronto – 2014 –
crediti 1,

 “Corso di formazione ed addestramento per auditor/lead auditor su Osa
nel campo dei molluschi bivalvi” - Istituto Zooprofilattico Sperimentale
dell'Umbria e delle Marche – 2014 – crediti 16,

 “Procedura  per  la  gestione  della  registrazione  degli  stabilimenti  di



imprese alimentari” -  ASUR AV 5 San Benedetto del Tronto – 2015 –
crediti 30,

 “Procedura  per  la  gestione  dei  controlli  ufficiali  in  forma  di  audit
nell'ambito  della  sanità  animale”  -   ASUR AV 5 San Benedetto  del
Tronto – 2015 – crediti 3,

 “Procedura per la gestione degli esposti presentati al Dipartimento di
Prevenzione2 -  ASUR AV 5 San Benedetto del Tronto – 2015 – crediti
24,

 “Conduzione delle indagini in caso di tossinfezione alimentare (Food-
born  outbreaks  investigations)”  -   ASUR  AV  5  San  Benedetto  del
Tronto – 2015 – crediti 4,

 “Procedura per la  gestione delle  indagini  epidemiologiche  in caso di
tossinfezione alimentare” -  ASUR AV 5 San Benedetto del Tronto –
2015 – crediti 24,

 “Controllo ufficiale dei prodotti  della pesca” ASUR AV 2 Ancona –
2016 – crediti 5,

 “La produzione primaria per gli animali acquatici: controlli ufficiali a
livello  di  navi  da  pesca,  produzione  di  bivalvi  ed  acquacoltura”  -
ASUR AV 5 San Benedetto del Tronto – 2016 – crediti 9,

 “Contaminants:  sviluppo  di  un  protocollo  tecnico  per  il  corretto
campionamento  di  alimenti  e  mangimi  ai  fini  della  ricerca  di
contaminanti” -  ASUR AV 5 San Benedetto del Tronto – 2015 – crediti
15,

 “Criteri  microbiologici  negli  alimenti:  nuovi  aspetti  introdotti  dalla
DGRM 386/2016” - ASUR AV 5 San Benedetto del Tronto – 2017 –
crediti 2,

 “Additivi  negli  alimenti.  Controlli  ufficiali  e  risoluzione  di  problemi
pratici” - ASUR AV 5 San Benedetto del Tronto – 2017 – crediti 60,

 “Tecniche di comunicazione del rischio in sicurezza alimentare e sanità
pubblica veterinaria” - ASUR MARCHE  Ancona  – 2017 – crediti 5,

 “Additivi  alimentari  nell’industria  di  trasformazione:  uso,  abuso,
tecniche di verifica” AUSL della Romagna Forlì – 2017 – crediti 2,

 “Il  controllo  ufficiale  alla  luce  delle  linee  guida  di  cui  alla  DGRM
1508/2016. Gli aspetti peculiari della filiera ittica” - ASUR AV 5 San
Benedetto del Tronto – 2018 – crediti 16,

 “Additivi  negli  alimenti.  Controlli  ufficiali  e  risoluzione  di  problemi
pratici” - ASUR AV 1 Urbino – 2018 – crediti 48,

 “Il  controllo  ufficiale  sull’utilizzo  degli  additivi  alimentari.
Approfondimento di aspetti peculiari” - ASUR AV 5 San Benedetto del
Tronto – 2018 – crediti 7,

 “Additivi: legislazione e modalità di controllo ufficiale” - ASUR AV 2
Jesi – 2018 – crediti 24,

 “Controlli ufficiali sull’etichettatura dei prodotti alimentari: risoluzione
di problemi pratici” - ASUR AV 5 San Benedetto del Tronto – 2018 –
crediti 14,

 “IV° Workshop degli operatori della sorveglianza sanitaria delle zone di
produzione  dei  molluschi  bivalvi  vivi”  –  IZSUM  Fermo  –  2018  –
crediti 2,

 “Controlli  ufficiali  sull’etichettatura  dei  prodotti  alimentari:
approfondimento  di  aspetti  peculiari  in  materia  di  miele  vegetali  e



bevande” - ASUR AV 5 San Benedetto del Tronto – 2019 – crediti 7,
 “Produzione  primaria  dei  molluschi  bivalvi  ed  il  monitoraggio  delle

aree di produzione - parte prima: i piani di monitoraggio delle regioni
del medio ed alto Adriatico” - ASUR AV 5 San Benedetto del Tronto –
2019 – crediti 6,

 “Produzione  primaria  dei  molluschi  bivalvi  ed  il  monitoraggio  delle
aree  di  produzione  -  parte  seconda:  discussione  di  casi  pratici  e
confronto di esperienze” - ASUR AV 5 San Benedetto del Tronto –
2019 – crediti 8,

 “Certificazioni  sanitarie  internazionali  ed  il  sistema  informativo
TRACES” - ASUR AV 1 Urbino – 2019 – crediti 4,

 “Il controllo ufficiale dei prodotti della pesca. Aspetti particolari della
DGRM 206/2016” - ASUR AV 2 Jesi – 2019 – crediti 16,

 “La  gestione  del  prodotto  ittico,  compresi  MBV,  non  conforme”  –
AUSL Ferrara Comacchio – 2019 – crediti 2.

III – Pubblicazioni ed altri prodotti delle attività di ricerca
Lavori scientifici 
pubblicati su 
argomenti 
inerenti la 
sicurezza 
alimentare nella 
filiera ittica e nei 
molluschi bivalvi

1. Levels of polychlorinated biphrnyls in fish and shellfish of Adriatic 
Sea.  Sagrantini G., Buccioni M.,  Ciccarelli C.,  Conti P., Cristalli G.,
Giardinà D., Lambertucci C., Marucci G., Volpini R. Vittori S. (2008) 
Food Additives and Contaminants: part. B, 1:1, 69-77

2. Valutazione delle segnalazioni relative ai prodotti della pesca al 
RASFF nel 2008.  Ciccarelli C., Aliventi A., Di Trani V., Semeraro A.
M. Atti XIX Convegno Nazionale dell’Associazione Nazionale 
Veterinari Igienisti (AIVI). Perugia 23-25 giugno 2009, (2010) Rivista
AIVI: vol. 8.2/10, 65-69

3. Studio della prevalenza di larve anisakidae in alici (engraulis 
encrasicholus) del medio Adriatico. Ciccarelli C., Aliventi A., Di 
Trani V., Semeraro A. M. (2011) AIVI on-line Giugno 2011 : vol. 1 N.
0, 15-19 

4. Mercurio nei prodotti della pesca del  medio Adriatico (controlli 
ufficiali 1995-2009). Ciccarelli C., Aliventi A., Di Trani V., Semeraro
A. M. (2011) Italian Journal of Food Safety: vol. 1 N. 1, 45-49

5. Valutazione dell’impatto delle precipitazioni sulla contaminazione 
fecale delle vongole(Chamelea gallina) raccolte nel distretto di S. 
Benedetto del Tronto (AP). Ciccarelli C., Aliventi A., Di Trani V., 
Semeraro A. M. (2012) Italian Journal of Food Safety: vol. 1 N. 6, 46-
49

6. Seasonal variations of Escherichia coli contamination in clams 
(Chamelea Gallina) harvested in the Adriatic Sea (San Benedetto del 
Tronto district, Italy). Ciccarelli C., Aliventi A., Di Trani V., 
Semeraro A. M. (2014) Italian Journal of Food Safety: vol. 3:1645, 99-
101

7. Cadmium bioaccumulation in European flat oysters (Ostrea edulis) 
from middle Adriatic Sea (San Benedetto del Tronto district, Italy). 
Ciccarelli C., Aliventi A., Di Trani V., Semeraro A. M. (2014) Italian 
Journal of Food Safety: vol. 3:1672, 92-94

8. Anisakiasi ittica: studio ecoparassitologico in diversi areali di pesca 
del mar adriatico centro-meridionale. Costantini E., Bosco C., 
Gustinelli A., Caffara M.,  Menconi V., Quaglio F., Gavaudan F.,
Ciccarelli C.,  Bisceglia D., Prearo M., Fioravanti M.L. (2016) 



Ittiopatologia: vol. 13:35-56
9. Assessment of relationship between rainfall and Escherichia coli in 

clams (Chamelea gallina) using the Bayes Factor. Ciccarelli C., 
Semeraro A.M.,  Leinoudi M.,  V. Di Trani   Murru S., Capocasa P.,  
Ciccarelli E., Sacchini L.  (2017) Italian Journal of Food Safety: vol. 
6:6826, 99-102

10. Assessment of sampling methods about level of mercury in fish. 
Ciccarelli C., Leinoudi M., Semeraro A.M.,    V. Di Trani   Angelozzi
G.,  Ciccarelli E., Corti I.  (2019) Italian Journal of Food Safety: vol. 
8:7593, 153-7

Poster presentati 
in conferenze, 
convegni e 
workshop

1. Monitoraggio microbiologico delle zone di raccolta delle vongole 
(Chamelea gallina) nella Regione Marche: valutazione delle 
differenze tra i risultati delle diverse stazioni di campionamento 
all’interno delle singole zone classificate. Ciccarelli C., Di Trani V., 
Semeraro A. M.  
ATTI DEL II° CONVEGNO NAZIONALE SIRAM   – Cesenatico 2013

2. Determinazione, mediante il teorema di Bayes, della probabilità con 
cui può verificarsi la  contaminazione fecale delle vongole (Chamelea 
gallina) raccolte nel distretto di San Benedetto del Tronto. Ciccarelli 
C., Aliventi A., Di Trani V., Semeraro A. M. Capocasa P., Murru S. 
ATTI DEL XXIV CONVEGNO NAZIONALE AIVI – Bologna 2014

3. Escherichia coli è un buon indicatore della presenza di Norovirus nei 
molluschi bivalvi? Primi risultati di un analisi delle informazioni 
disponibili in letteratura. Ciccarelli C.,  Di Trani V., Semeraro A. M., 
Aliventi A., Ciccarelli E. 
ATTI DEL III° CONVEGNO NAZIONALE SIRAM   – Marano 
Lagunare 2014

4. Influenza delle precipitazioni atmosferiche sulla qualità 
microbiologica dei mitili allevati lungo la costa picena. Ciccarelli C.,  
Di Trani V., Semeraro A. M., Aliventi A., Murru S., Ciccarelli E., 
Consorti G. 
ATTI DEL IV° CONVEGNO NAZIONALE SIRAM   – Chioggia 2015

5. Cadmium levels in edible marine gastropods  Murex (Bolinus) 
brandaris  from the District of San Benedetto del Tronto in the Marche
Region (middle-western Adriatic Sea – Italy). Ciccarelli C., Semeraro 
A.M.,  Leinoudi M.,    Murru S.,. Ciccarelli E. 
ATTI DEL V° CONVEGNO NAZIONALE SIRAM   – Roma

6. Riclassificazione delle aree di produzione dei molluschi bivalvi delle 
Marche nel 2016: analisi dei criteri adottati Ciccarelli C., D’Aurizio 
G., Latini M. 
ATTI DEL V° CONVEGNO NAZIONALE SIRAM   – Roma

7. Assessment of PCB contamination in a well delimited population of  
Chamelea gallina clams in the Adriatic Sea. Ciccarelli C.,  Leinoudi 
M., Semeraro A.M.,  V. Di Trani   Murru S. 
11th ICMSS 2017  INTERNATIONAL CONFERENCE OF 
MOLLUSCAN SHELLFISH SAFETY - Galway 

8. Assessment of relationship between rainfall and Escherichia coli in 
bivalves using the Bayes Factor. Ciccarelli C., Semeraro A.M., 
 Leinoudi M.,  V. Di Trani   Murru S., Capocasa P.,  Ciccarelli E. 
11th ICMSS 2017  INTERNATIONAL CONFERENCE ON 
MOLLUSCAN SHELLFISH SAFETY - Galway 



9. I criteri per la classificazione delle aree di produzione dei molluschi 
bivalvi sono coerenti con il criterio di sicurezza microbiologico basato
su Escherichia coli? Ciccarelli C., Semeraro A.M.,  Leinoudi M.,  V. 
Di Trani   Murru S., Capocasa P.,  Ciccarelli E., Consorti G., Sacchini
L. 
ATTI DEL VI° CONVEGNO NAZIONALE SIRAM   – San Benedetto 
del Tronto 2017

10. Biotossine algali nei mitili allevati nel distretto di San Benedetto del 
Tronto: analisi dei risultati biotossicologici alla luce del monitoraggio
del fitoplancton tossico. Ciccarelli C., Consorti G., Sacchini L. 
ATTI DEL VI° CONVEGNO NAZIONALE SIRAM   – San Benedetto 
del Tronto 2017

11. Classificazione delle aree di produzione delle vongole Chamelea 
gallina nella Regione Marche e rispetto del criterio di sicurezza 
microbiologico basato su escherichia coli: valutazione di tipo 
probabilistico attreverso l'uso del Teorema di Bayes. Ciccarelli C., 
Semeraro A.M.,  Leinoudi M.,  V. Di Trani   Murru S., Capocasa P.,  
Ciccarelli E., D'Aurizio G., Corti I.. 
ATTI DEL VII° CONVEGNO NAZIONALE SIRAM   – Portici 2018

12. Statistical assessment of MPN test method and three class sampling 
plan used to determine Escherichia coli contamination level in 
shellfish. Ciccarelli C., Semeraro A.M.,  V. Di Trani  Leinoudi M., 
Ciccarelli E..  
12th ICMSS 2019  INTERNATIONAL CONFERENCE ON 
MOLLUSCAN SHELLFISH SAFETY - Ensenada (Mexico)

13. Valore predittivo del campionamento a tre classi, con il metodo MPN 
secondo l’ISO 16649-3, utilizzato per il criterio di sicurezza per 
Escherichia coli nei molluschi bivalvi.  Ciccarelli C., Semeraro A.M.,  
V. Di Trani  Leinoudi M., Ciccarelli E.. 
 ATTI DEL VIII° CONVEGNO NAZIONALE SIRAM   – La Spezia 
2019

Relazioni a 
conferenze, 
convegni, 
workshop

 Conferenza “L'igiene dei prodotti alimentari” - Società operaia di San
Benedetto del Tronto -  22/05/1999,

 Convegno sulla  “Piccola  Pesca  artigianale”  -  Consorzio  di  gestione
della  piccola  pesca  artigianale  (CO.GE.P.A.)  di  San  Benedetto  del
Tronto – 10/07/2004, 

 XIX Convegno Nazionale AIVI. Perugia 23-25 giugno 2009
Valutazione  delle  segnalazioni  relative  ai  prodotti  della  pesca  al
RASFF nel 2008

 XXII Convegno Nazionale AIVI. Torino 19-21 settembre 2012
 Valutazione  dell’impatto  delle  precipitazioni  sulla  contaminazione

fecale  delle  vongole(Chamelea  gallina)  raccolte  nel  distretto  di  S.
Benedetto del Tronto (AP) 

 XXIII Convegno Nazionale AIVI. Roma 12-14 giugno 2013
Seasonal  variations  of  Escherichia  coli  contamination  in  clams
(Chamelea Gallina) harvested in the Adriatic Sea (San Benedetto del
Tronto district, Italy)

 Conferenza “Filiera ittica, ristorazione e pericoli per il consumatore”  -
Confesercenti – San Benedetto del Tronto 31/03/2014,

 Conferenza “Metodi statistici applicabili alla sicurezza alimentare dei
molluschi  bivalvi  vivi”   -  Ordine  dei  Veterinari  della  Provincia  di



Ancona – Osimo 06/04/2014,
  Conferenza “Attività di controllo. Pericoli da consumo di molluschi

bivalvi vivi”  - Confesercenti – San Benedetto del Tronto 30/03/2015,
 Tavola rotonda  “Molluschi marchigiani: cozze, vongole e tombarelli,

tipici e sicuri” – Tipicità Fermo 2015 – Paludi di Fermo 08/03/2015  
 Conferenza “Monitoraggio delle acque marine costiere”  - Wellfood –

San Benedetto del Tronto 21/08/2015,
 XXVII Convegno Nazionale AIVI. Perugia 13-15 settembre 2017

Assessment  of relationship between rainfall  and Escherichia coli  in
clams (Chamelea gallina) using the Bayes Factor 
XXVIII Convegno Nazionale AIVI. Milano 12-14 settembre 2018
Assessment of sampling methods about level of mercury in fish 

 12th  ICMSS  2019   INTERNATIONAL  CONFERENCE  ON
MOLLUSCAN  SHELLFISH  SAFETY -  Ensenada  (Mexico)
September 9-13 2019
Review  of  shellfish  harvesting  area  classification:  comparison  of
different  frequencies  and  minimum  required  number  of  sampling
results

Contributi 
scientifici 
premiati

 XXVII Convegno Nazionale AIVI. Perugia 13-15 settembre 2017
Assessment  of relationship between rainfall  and Escherichia coli  in
clams  (Chamelea  gallina)  using  the  Bayes  Factor  (premiato  quale
miglior contributo scientifico presentato da un dipendente del SSN)

 XXVIII Convegno Nazionale AIVI. Milano 12-14 settembre 2018
Assessment  of  sampling  methods  about  level  of  mercury  in  fish
(premiato  quale  miglior  contributo  scientifico  presentato  da  un
dipendente del SSN)

IV– Altri titoli didattici, scientifici o professionali
Altri titoli 
professionali

 Abilitazione all’esercizio della professione di veterinario (Perugia, 
novembre 1984)

 Iscritto all’Albo provinciale dell’Ordine dei veterinari dal gennaio 
1985 (attualmente iscritto al n. 187 dell’ Ordine Interprovinciale Dei 
Medici Veterinari di Ascoli Piceno e Fermo)

Esperienze 
professionali

 Periodo: 13/05/1987 – 12/01/1988
Presso: U.S.L. n. 22 San Benedetto del Tronto
Profile professionale: veterinario collaboratore
Ambito di attività: Sanità Animale
Mansioni e responsabilità: attività relative alle funzioni di Sanità 
Animale

 Periodo: 13/03/1988 – 30/09/2000
Presso: U.S.L. n. 22 San Benedetto del Tronto
Profile professionale: veterinario collaboratore
Ambito di attività: Sanità Animale
Mansioni e responsabilità: attività relative alle funzioni di Sanità 
Animale

 Periodo:  01/10/2000-31/12/2001
Presso: A.S.L. n. 12 San Benedetto del Tronto
Profile professionale: dirigente veterinario



Ambito di attività: Igiene degli Alimenti di Origine Animale
Mansioni e responsabilità: attività relative alle funzioni di Igiene degli 
Alimenti di Origine Animale

 Periodo:  dal 01/01/2002 ad oggi
Presso: ASUR MARCHE AV5 San Benedetto del Tronto
Profile professionale: dirigente veterinario
Ambito di attività: Igiene degli Alimenti di Origine Animale
Mansioni e responsabilità: Responsabile U.O.s. Prodotti della Pesca

Corsi di 
formazione 
internazionali

 “Training  on  Hygiene  and  Controls  of  Live  Bivalve  Molluscs”  -
European Commission BTSF – Vigo 29/11/2010-03/12/2010 – ore 22,

 “Training  on  Molluscs  and  Crustaceans  Health”  -  European
Commission BTSF – Vigo 31/05/2011-02/06/2011  – ore 16,

 “Les  principes  HACCP  et  les  techniques  d'Audit”  -  European
Commission BTSF – Avignon 01/07/2013-05/07/2013 ore 25,

 “Food-born Outbreaks Investigation” - European Commission BTSF –
Tallinn 03-07/11/2014 -  ore 30,

 “Food Additives Enzymes and Flavourings”  - European Commission
BTSF – Trim 22-26/06/2015,

 “Controls  on  Contaminants  on  Food  and  Feed”  -  European
Commission BTSF – Roma 15-18/09/2015 – ore 24,

 “Food Hygiene and Primary Production: Aquatic Animals” - European
Commission BTSF – Venezia-Udine 28/09/2015-02/10/2015 – ore 26,

 “Microbiological  Criteria  on  Foodstuffs”  -  European  Commission
BTSF – Barcelona 15-18/02/2016 – ore 21,5,

 “Food Additives, Food Flavourings and Food Enzymes” - European
Commission BTSF – Athens 25-29/04/2016 ore 43,

 “Auditing  Systems and Internal  Auditing,  course B:  Conducting  an
Audit” - European Commission BTSF – Bratislava 26-30/09/2016 –
ore 26,

 “Food  Hygiene  on  Fishery  Products  and  live  Bivalve  Molluscs”  -
European Commission E-BTSF – 23/12/2015-12/02/2016 – ore 9,

 “Animal Health Prevention and Controls for Aquaculture Animals” -
European Commission E-BTSF – ore 7,

 “Prevention Control and Eradication of transmissible Spongiform and
Encephalopathies”  -  European  Commission  E-BTSF  –  03/10/2016-
11/11/2016 – ore 8,

 “Food  Additives,  Food  Flavourings  and  Food  Enzyimes)  European
Commission BTSF – Krakow 18-22/09/2017 – ore 24

 Food Hygiene and Primary Production: course 2b on aquatic animals –
live  bivalve  Molluscs”   European  Commission  BTSF  –  Vigo  11-
15/12/2017 – ore 24,

 “Monitoring and control on zoonoses and zoonotic agents” ) European
Commission BTSF – Riga 12-16/11/2018 – ore 20

 “Control  on  Food  Contact  Materials  –  session  2”  European
Commission BTSF – Ghent 17-20/12/2018 – ore 19,

 “Auditing general Hygiene requirements and control procedures based
on  the  HACCP  principles  developed  by  food  business  operators”
European Commission BTSF – Budapest 25-29/03/2019 – ore 30,

 “Control on Contaminants in food – course 2: official  control plans



and system for the control  of  contaminants”  European Commission
BTSF – Warsaw  4-7/02/2020 – ore 22.

Corsi di 
formazione 
accreditati ECM

 “L'uso degli strumenti informatici” - ASUR AV5 San Benedetto del
Tronto – 2002 – crediti 30,

 “11° Corso in Acquacoltura e controllo igienico-sanitario della filiera
produttiva  – Fondazione  iniziative  Zootecniche  e  Zooprofilattiche  –
2003 – crediti 50,

 “Corso di  aggiornamento  in  Sanità  Pubblica  Veterinaria”   -  Centro
Ospedale Veterinario Didattico – 2003 – crediti 5,

 “Il sistema integrato di controllo a garanzia della sicurezza alimentare
dei molluschi” - Azienda USL di Cesena – 2004 - crediti 8,

 “Giornata di studio su ispezione e controllo dei molluschi cefalopodi e
dei  crostacei”  -  Associazione  Italiana  Veterinari  Igienisti  -   2004 –
crediti 4,

 “Cambiamento  climatico  e  sostenibilità  dell'acquacoltura”  -  Istituto
Zooprofilattico Sperimentale dell'Umbria e delle Marche – 2004 – ore
14,

 “La ricerca finalizzata per lo studio delle infezioni enteriche virali di
origine  alimentare”  –  Fondazione  iniziative  Zootecniche  e
Zooprofilattiche – 200 – crediti 2,

 “Gestione delle  allerte  alimentari”  - ASUR AV5 San Benedetto del
Tronto – 2004 – crediti 12,

 “Globalizzazione dei mercati e della sicurezza alimentare dei prodotti
ittici”  -  Istituto  Zooprofilattico  Sperimentale  dell'Umbria  e  delle
Marche – 2005 – ore 24,

 “Elementi  di  analisi  del  rischio  dei  prodotti  della  pesca  e  nuove
normative  comunitarie  inerenti  il  settore”  -  Istituto  Zooprofilattico
Sperimentale Regione Lazio e Toscana – 2005 – ore 12,

 “Prodotti  della  pesca e rischi sanitari  emergenti”  - Azienda USL di
Cesena – 2005 - crediti 8,

 “Sicurezza alimentare e nuova normativa comunitaria” - ASUR AV5
San Benedetto del Tronto – 2006 – crediti 20,

 “Contaminanti  emergenti  di  natura  microbiologica  e  chimica:
riferimenti  normativi  ed  indagine  epidemiologica”  -  Istituto
Zooprofilattico Sperimentale dell'Umbria e delle Marche – 2006 – ore
12,

 “Rischi  ambientali  nella  filiera  ittica”  -  Istituto  Zooprofilattico
Sperimentale dell'Umbria e delle Marche – 2006 – ore 8,

 “L'audit nella sicurezza alimentare” - ASUR AV 3 Macerata – 2006 –
crediti 15,

 “Valutazione  del  rischio  microbiologico  nelle  imprese  alimentari:
patogeni emergenti”  - ASUR AV 2 Senigallia – 2006 – crediti 9,

 “Controlli ufficiali: la normativa, la pratica” - ASUR AV 3 Macerata –
2006 – crediti 5,

 “Come le tecnologie alimentari possono influenzare le caratteristiche
igienico-sanitarie degli alimenti” - ASUR AV 2 Senigallia – 2007 –
crediti 9,

 “Comunicare per cambiare” - ASUR AV 5 San Benedetto del Tronto –
2007 – crediti 15,

 “Formazione manageriale in sanità” - ASUR AV 5 San Benedetto del



Tronto – 2007 – crediti 37,
 “I produttori primari: l'inizio della sicurezza alimentare”  - ASUR AV

3 Macerata – 2007 – crediti 3,
 “Il controllo sanitario nella filiera ittica: dall'Europa alle realtà locali” -

Istituto  Zooprofilattico  Sperimentale  dell'Umbria  e  delle  Marche  –
2006 – ore 7,

 “La  registrazione  degli  stabilimenti  nella  nuova  normativa  per  la
sicurezza alimentare” - ASUR AV 5 San Benedetto del Tronto – 2007
– crediti 8,

 “Thesaurus  I  Pubmed  e  le  risorse  biomediche  online  reperibili
attraverso il sistema bibliosan del Ministero della Salute applicate al
reperimento,  gestione  e  pubblicazione  di  dati  scientifici”  -  Istituto
Zooprofilattico Sperimentale dell'Umbria e delle Marche – 2008 – ore
10,

 “Thesaurus  II  Pubmed  e  le  risorse  biomediche  online  reperibili
attraverso il sistema bibliosan del Ministero della Salute applicate al
reperimento,  gestione  e  pubblicazione  di  dati  scientifici”  -  Istituto
Zooprofilattico Sperimentale dell'Umbria e delle Marche – 2008 – ore
11,

 “Mortalità  di  pesci  selvatici:  cause  e  gestione  delle  emergenze”  -
Istituto  Zooprofilattico  Sperimentale  dell'Umbria  e  delle  Marche  –
2008 – ore 7,

 “I  servizi  veterinari  pubblici:  dal  benessere  animale  alla  sicurezza
alimentare  nel  concetto  di  filiera”  -  ASUR AV 4 Fermo – 2008 –
crediti 14,

 “La  Direttiva  2006/88  come  ulteriore  strumento  per  lo  sviluppo
dell'acquacoltura” - Istituto Zooprofilattico Sperimentale delle Venezie
– 2008 – crediti 10,

 “Requisiti microbiologici dei prodotti alimentari”  - ASUR AV 5 San
Benedetto del Tronto – 2008 – crediti 17,

 “L'applicazione della legislazione alimentare in Italia alla luce del D.
Lgs 193/2007” - ASUR AV 4 Fermo – 2008 – crediti 9,

 “Riqualificazione della  rete di  referenti  della  formazione  della  zona
territoriale di San Benedetto del Tronto” - ASUR AV 5 San Benedetto
del Tronto – 2008 – crediti 32,

 “La  semplificazione  dell'HACCP  nelle  piccole  imprese  del  settore
alimentare” - ASUR AV 2 Fabriano – 2009 – crediti 8,

 “La  filiera  corta:  lo  stato  dell'arte,  la  tutela  del  consumatore,  le
difficoltà e le prospettive” - Ordine dei Veterinari della provincia di
Perugia – 2009 – crediti 10,

 “Controllo ufficiale degli alimenti” - ASUR AV 5 San Benedetto del
Tronto – 2009 – crediti 21,

 “Zoonosi: malattie degli operatori dei servizi veterinari” - ASUR AV 5
San Benedetto del Tronto – 2009 – crediti 4,

 “Corso di  analisi,  progettazione  e  valutazione  dell'attività  formativa
per referenti interni” - ASUR AV 5 San Benedetto del Tronto – 2010 –
crediti 39,

 “Le prove di conservabilità (storage test) e l'inoculazione sperimentale
(challenge test) nel controllo dell'igiene degli alimenti. Suggerimenti
per  una corretta  interpretazione”  -  ASUR AV 5 San Benedetto  del



Tronto – 2009 – crediti 20,
 “Applicazione  del  sistema  HACCP  nelle  filiere  fragili”  -  Istituto

Zooprofilattico Sperimentale della Lombardia e dell'Emilia Romagna
– 2010 – crediti 5,

 “Disposizioni  di  legge  in  materia  di  privacy”  -  ASUR AV  5  San
Benedetto del Tronto – 2010 – crediti 4,

 “Un nuovo concetto di formazione: la fromazione sul campo” - ASUR
AV 5 San Benedetto del Tronto – 2011 – crediti 8,

 “Acquacoltura:  novità  del  Decreto  legislativo  148/2008”  -  Istituto
Zooprofilattico Sperimentale delle Venezie – 2011 –  crediti 8,

 “Il sistema europeo di sicurezza alimentare: risultati e prospettive” -
istituto Europeo Pegaso ONLUS – 2001 – crediti 21,

 “Corso di formazione per dirigenti preposti in materia di sicurezza sul
lavoro”  - ASUR AV 5 San Benedetto del Tronto – 2011 – crediti 4,

 “I  controlli  ufficiali  in  materia  di  sicurezza  alimentare:  I  nuovi
regolamenti  comunitari  sugli  additivi,  aromi,  enzimi  alimentari”   -
ASUR AV 5 San Benedetto del Tronto – 2011 – crediti 19,

 “La gestione del rischio e la sicurezza sul lavoro”  - ASUR AV 5 San
Benedetto del Tronto – 2012 – crediti 16,

 “La  sicurezza  alimentare  e  le  problematiche  emergenti:  manuale
HACCP” - ASUR AV 5 Ascoli Piceno – 2012 – crediti 15,

 “Rabbia:  aspetti  vecchi  e  nuovi  di  una  malattia  sempre  attuale”   -
ASUR AV 5 San Benedetto del Tronto – 2012 – crediti 4,

 “La sicurezza alimentare: passato, presente e futuro” - Azienda ULSS
18 Rovigo – 2012 – crediti 4,

 “Il controllo ufficiale sui materiali destinati a venire a contatto con gli
alimenti” - ASUR AV 5 San Benedetto del Tronto – 2012 – crediti 18,

 “Autorità  competente  e  Operatore  del  Settore  Alimentare:
armonizzazione degli strumenti di gestione del rischio” - Associazione
Italiana Veterinari Igienisti – 201 – crediti 20,3,

 “Incontro  regionale  su  parassitosi  trasmesse  da  alimenti  di  origine
animale” - ASUR  – 2013 – crediti 4,

 “La sorveglianza sanitaria nelle aree di raccolta dei molluschi bivalvi”
- Istituto Zooprofilattico Sperimentale dell'Umbria e delle Marche –
2013 – ore 23,8,

 “Il contesto ambientale e la sicurezza degli alimenti” - Associazione
Italiana Veterinari Igienisti – 2013 – crediti 22,

 “Stesura della procedura per la istruttoria tecnica ed amministrativa del
riconoscimento  delle  imprese  alimentari  e  dell'aggiornamento
continuo” - ASUR AV 5 Ascoli Piceno – 2013 – crediti 15,

 “La semplificazione dell'autocontrollo nelle microimprese alimentari”
-  Istituto Zooprofilattico Sperimentale dell'Umbria e delle Marche –
2013 – ore 8,

 “II Convegno nazionale SIRAM. Trasparenza tra produttori autorità di
controllo e consumatori”  - Istituto Zooprofilattico Sperimentale delle
Venezie – 2013 – crediti 4,

 “Piano  Regionale  Integrato  di  Sicurezza  Alimentare”  -  Istituto
Zooprofilattico  Sperimentale  dell'Umbria  e  delle  Marche  –  2014  –
crediti 3,

 “I progetti  di  ricerca corrente dell'izs Umbria e Marche attualità  ed



evoluzione  delle  ricerca  a  supporto  del  territorio”  -  Istituto
Zooprofilattico  Sperimentale  dell'Umbria  e  delle  Marche  –  2014  –
crediti 5,

 “Workshop degli  operatori  della sorveglianza sanitaria delle zone di
produzione  dei  molluschi  bivalvi  vivi”  -  Istituto  Zooprofilattico
Sperimentale dell'Umbria e delle Marche – 2014 – crediti 7,

 “Nuove  frontiere  della  sicurezza  alimentare”  Associazione  Italiana
Veterinari Igienisti – 2014 – crediti 20,

 “Approccio  olistico  untargeted  nell'analisi  degli  alimenti:  un  nuovo
servizio a supporto della filiera alimentare” - Istituto Zooprofilattico
Sperimentale delle Venezie – 2014 – crediti 7,

 “La  sorveglianza  epidemiologica  in  sanità  pubblica  veterinaria”  -
Istituto Zooprofilattico Sperimentale dell'Abruzzo e del Molise – 2015
– crediti 25,

 “Il rapporto di prova: istruzioni per l'uso”  - Istituto Zooprofilattico
Sperimentale dell'Umbria e delle Marche – 2015 – crediti 5,

 “Traces:  un  sistema  per  lo  scambio  di  informazioni  tra  autorità
veterinarie comunitarie”  - Istituto Zooprofilattico Sperimentale della
Lombardie e dell'Emilia Romagna – 2015 – crediti 6,5,

 “West Nile Disease – l'approccio one health come unica prevenzione
efficace” - ASUR AV 5 San Benedetto del Tronto – 2015 – crediti 5,

 “La filiera produttiva delle api dall'allevamento al miele” - ASUR AV
5 Ascoli Piceno – 2015 – crediti 8,

 “Etichettatura dei prodotti  alimentari  e informazioni  ai consumatori:
novità normative e criteri applicativi” - ASUR AV 5 Ascoli Piceno –
2015 – crediti 9,

 “Il  controllo  igienico-sanitario  della  selvaggina  cacciata:  aspetti
tecnico-legislativi” - ASUR AV 5 Ascoli Piceno – 2016 – crediti 8,

 “Workshop degli  operatori  della sorveglianza sanitaria delle zone di
produzione  dei  molluschi  bivalvi  vivi”  -  Istituto  Zooprofilattico
Sperimentale dell'Umbria e delle Marche – 2016 – crediti ,

 “Non comunicare è … un rischio” – ASUR – 2016 – crediti 9,
 “Le modifiche del codice penale in materia di reati alimentari: lo stato

dell’arte e prospettive future” - ASUR AV 5 Ascoli Piceno – 2016 –
crediti 6,

 “La rete dei referenti per la formazione” - ASUR AV 5 Ascoli Piceno
– 2016 – crediti 23,

 “Corso  per  specialisti  del  sopralluogo  sulla  scena  del  crimine  in
medicina forense veterinaria” Istituto Zooprofilattico Sperimentale del
Lazio e della Toscana – 2016 – crediti 13,5,

 “Benessere  Animale:  sviluppo  di  protocolli  tecnici  per  i  controlli
ufficiali  (benessere  animale  al  mattatoio)”   ASUR  AV  5  San
Benedetto del Tronto – 2017– crediti 23,

 “Procedura per la gestione delle non conformità ai sensi dell’art. 54 
del Reg. CE/882/2004. Aggiornamento della Determina DG ASUR n. 
784/2016 ASUR MARCHE Ancona – 2018– crediti 4,

 “Controllo di condizionalità in Sanità Animale: come utilizzare le 
check-list sull’identificazione, registrazione e rintracciabilità degli 
animali zootecnici” ASUR AV 5 San Benedetto del Tronto – 2018– 
crediti 30,



 “L’Autorità Competente in Sicurezza Alimentare: compiti e 
responsabilità” ASUR AV 5 San Benedetto del Tronto – 2018– crediti 
8,

 “Gli standard delle attività di controllo ufficiale alla luce delle ultime 
Linee Guida per il controllo ufficiale ai sensi del  R. eg. CE/882/2004. 
La verifica dell’efficacia” ASUR AV 5 San Benedetto del Tronto – 
2018– crediti 12,

 “Applicazione della normativa europea in materia di condizionalità” 
ASUR MARCHE Ancona – 2019– crediti 6.

Corsi di 
formazione non 
accreditati ECM

 “1a Settimana Italiana di Veterinaria” - Università degli Studi di Parma
– Parma 26-31/03/1985,

 “1° Corso Nazionale di aggiornamento in Produzioni Animali su “La
Produzione della Carne” - Università degli Studi di Perugia – Assisi
maggio 1986,

 “Corso  di  aggiornamento  professionale”  -  Fondazione  Iniziative
Zootecniche e Zooprofilattiche – L'Aquila 16/05/1987-16/06/1987,

 “Corso  di  aggiornamento  professionale”  -  Fondazione  Iniziative
Zootecniche  e  Zooprofilattiche  –  San  Benedetto  del  Tronto
28/05/1987-04/07/1987,

 “Corso di aggiornamento su Vigilanza e controllo sulla produzione,
lavorazione, conservazione e distribuzione dei prodotti della pesca” -
USL 22 di  San Benedetto del Tronto -  San Benedetto del Tronto
03/09/1987- 31/10/1987,

 “Incontro di aggiornamento su Encefalopatia Spongiforme del bovino
e  Pleuropolmonite  Contagiosa  del  bovino”  -  Istituto  Zooprofilattico
Sperimentale dell'Umbria e delle Marche – Ancona 09/05/1991,

 “Corso  di  aggiornamento  su  Diritto  e  Legislazione  Veterinaria”  -
Ordine dei Veterinari di Ascoli Piceno – Monteprandone 14/03/1991-
27/06/1991,

 “Seminario di Studio sul Latte Alimentare” - Istituto Zooprofilattico
Sperimentale dell'Umbria e delle Marche – Ancona 16/05/1992,

 “Corso di aggiornamento in Sanità Pubblica Veterinaria” - Ordine dei
Veterinari di Pesaro – Pesaro 30/0571992-06/06/1992,

 “Corso  di  aggiornamento”  -  Ordine  dei  Veterinari  di  Macerata  –
Macerata 25/09/1993-06/11/1993,

 “Tavola  rotonda  su  Il  randagismo  e  la  normativa  nazionale  e
regionale2 – USL n. 23 Amandola – Amandola 12/03/1994,

 “Convegno  straordinario  su  problemi  igienico-ispettivi  nella
produzione e commercializzazione degli alimenti ittici” - Associazione
Italiana Veterinari Igienisti – San Benedetto del Tronto 29/10/1994,

 “Tavola rotonda su Vaccinologia con particolare riferimento ai vaccini
geneticamente  modificati”  -  Università  degli  Studi  di  Camerino  –
Matelica 05/10/1995,

 “Convegno  interregionale  su  La  gestione  del  Dipartimento  di
Prevenzione” - Sindacato Italiano Veterinari di Medicina Pubblica –
Foligno 21/09/1995,

 “Convegno Il Cavallo e la Legge” - Associazione Nazionale Veterinari
Ufficiali Sanità Equina – Montegiorgio 4-5/1271995,

 “Convegno  su  Molluschi  Eduli  Lamellibranchi:  pesca,  allevamento,
controllo” - Università degli Studi di Teramo – Roseto degli Abruzzi



25/05/1996,
 “Corso di aggiornamento per medici Veterinari sulle Zoonosi - Ordine

dei  Veterinari  di  Ascoli  Piceno  –  Monteprandone  07/10/1995-
25/11/1995,

 “Convegno su l'autocontrollo nel settore alimentare – prime esperienze
a  confronto”  -  Camera  di  Commercio  Industria  Artigianato  ed
Agricoltura di Ascoli Piceno, San Benedetto del Tronto 15/03/1997,

 “Corso  di  Formazione  sulle  Encefalopatie  Spongiformi  destinato  al
personale del S.S.N.” -  Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Lazio
e della Toscana – Roma 04-05//06/1997,

 “XXX  Congresso  Nazionale  su  Verso  il  III°  Millennio:  il  medico
veterinario  e  la  prevenzione”  -   Sindacato  Italiano  Veterinari  di
Medicina Pubblica – Paestum 4-6/09/1997,

 “12° seminario  internazionale  su Aggiornamento  sui  lentivirus  e  su
alcune  zoonosi  di  rilievo”  -  ASL  n.  1  Pesaro  –  S.  Leo  (PS)
01719/1997,

 “Corso di aggiornamento sul ruolo del distretto nel nuovo assetto delle
aziende  sanitarie”  -  ASL  n.  12   San  Benedetto  del  Tronto  -  San
Benedetto del Tronto 23-30/10/1997,

 “Corso  di  aggiornamento  su  organizzazione  dell'azienda  in
dipartimenti” - ASL n. 12  San Benedetto del Tronto - San Benedetto
del Tronto 21/11/1997,

 “Corso di Formazione su Piano di emergenza su Peste Suina Classica
ed  Africana”  -  Istituto  Zooprofilattico  Sperimentale  dell'Umbria  e
delle Marche – Perugia 11-12/11/1997,

 “Giornata di Studio su Programmi di sorveglianza negli  allevamenti
suini delle Marche” - Istituto Zooprofilattico Sperimentale dell'Umbria
e delle Marche – Fermo 31/03/1998,

 “Giornate di studio interattive sull'applicazione del D. L.vo 530/92” –
ASL n. 7 Ancona – Ancona 14/12/1998, 01/0371999, 29/03/1999,

 “Giornate  di  studio interattive  GRUPPO DI LAVORO PRODOTTI
ITTICI”  –  ASL  n.  7  Ancona  –  Ancona  13/12/1999,  20/03/2000,
23/10/2000, 15/10/2001, 10/12/2001,

 “Corso di aggiornamento in Diritto-Legislazione ed Organizzazione-
Gestione  dei  Servizi  Veterinari”  -  ASL  n.  2  Urbino  –  Urbino
05/04/2000, 13-14/06/2000,

 “Conferenza su Controllo Igienico Sanitario del latte e suoi derivati” -
Istituto  Zooprofilattico  Sperimentale  dell'Umbria  e  delle  Marche  –
Perugia 19/04/1998,

 “Convegno EUROVET II” - Kresnesiel spa – Roma 07/0571998,
 “Corso di formazione su Comunicazione e Negoziazione Sindacale” -

Sindacato  Italiano  Veterinari  di  Medicina  Pubblica  –  Foligno  13-
14/11/1998,

 “Corso di Formazione in economia e management sanitario” - Istituto
Zooprofilattico Sperimentale dell'Umbria e delle Marche – Ancona 16-
17/03/2000, 30-31/03/2000, 13-14/04/2000, 

 “Giornata di Studio su influenza Aviaria – Strategie di gestione della
emergenza  negli  allevamenti  avicoli”  -  Istituto  Zooprofilattico
Sperimentale dell'Umbria e delle Marche – Fermo 26/05/2000,

 “Corso  su  Intevento  formativo  per  implementare  le  competenze



necessarie  per  la  gestione  dell'attività  di  consulenza  del  servizio
Veterinario  sulle  modalità  e  sistemi  di  recepimento  delle  normative
comunitarie  e  nazionali”  -  Scuola  di  Formazione  del  Personale
Regionale Marche – Ancona 26-27-28/09/2000,

 “Corso  su  Intevento  formativo  per  implementare  le  competenze
necessarie  per  la  gestione  dell'attività  di  consulenza  del  servizio
Veterinario  sulle  modalità  e  sistemi  di  recepimento  delle  normative
comunitarie  e  nazionali”  -  Scuola  di  Formazione  del  Personale
Regionale Marche – Ancona 19-20-24-25/10/2000,

 “Giornata  di  studio  su  Dipartimento  di  prevenzione-ARPAM:  è
possibile collaborare?” ASL n. 2 Urbino – S.Ippolito (PU) 10/11/2000,

 “Corso obbligatorio di formazione professionale: Windows NT server”
-  Regione  Marche  Servizio  Veterinario  – Senigallia  03/03/03/2000-
28/11/2000,

 “Corso obbligatorio di formazione professionale:  Access” - Regione
Marche Servizio Veterinario – Senigallia 28/08/03/2000-09/10/2000,

 “Giornata  di  studio  su  Encefalopatie  Spongiformi  trasmissibili:  il
sistema nazionale di sorveglianza e le garanzie per il consumatore” -
Istituto  Zooprofilattico  Sperimentale  dell'Umbria  e  delle  Marche  –
Pesaro 30/11/2000,

 “Seminario su Linee guida al prelievo dei campioni per il test rapido
per BSE” - Istituto Zooprofilattico Sperimentale dell'Umbria e delle
Marche – Ancona 15/12/2000,

 “Giornata di Studio: Dalla BSE all'Afta:  piani d'intervento alla  luce
della  normativa  vigente”  -  Istituto  Zooprofilattico  Sperimentale
dell'Umbria e delle Marche – Ancona 30/03/2001,

 “Convegno su organizzazione e gestione dei servizi di Sanità pubblica
Veterinaria in Italia e in Europa” , - Sindacato Italiano Veterinari di
Medicina Pubblica –  San Benedetto del Tronto 14/09/2001,

 “Incontro  formativo  sulle  disposizioni  comunitarie  in  materia  di
etichettatura  dei  prodotti  ittici”  -   Distretto  Agro-Industriale  San
Benedetto del Tronto - San Benedetto del Tronto 30/11/2001,

 “Incontro sul tema presenza di biotossine algali – DSP – in cozze” –
A.G.C.I. Pesca – Ancona 18/11/2002,

 “Convegno  I Dipartimenti  di Prevenzione nelle  Marche” Sindacato
Italiano Veterinari di Medicina Pubblica –  Ancona 28/05/2003,

 “Incontro di studio” – Gruppo Veterinari dell’Alto e Medio Adriatico
– Rimini 19/01/2004,

 “Seminario  su Prospettive  e  problematiche  della  filiera  dei  prodotti
ittici”  –  Stazione  Sperimentale  per  l’Industria  delle  Conserve
Alimentari – Parma 20/04/2004,

 “Giornata di informazione sul sistema TRACES TRAde Control and
Export  System”  –  Regione  Marche  Servizio  Veterinario  –  Ancona
05/04/2004,

 “Incontro  operativo  sull’evoluzione  della  normativa  sul  controllo
microbiologico  dei  molluschi  bivalvi  vivi”  –  Centro  di  Referenza
Nazionale per il  Controllo Microbiologico e Chimico dei Molluschi
Bivalvi Vivi – Ancona 01/09/2004,

 “Corso su Il controllo sanitario dei prodotti ittici alla luce dei nuovi
regolamenti comunitari” – AUSL Rimini – Cesenatico 26/11/2004, 



 Corso su Prodotti  della  Pesca  e  rischi  sanitari  emergenti”  –  AUSL
Cesena – Cesenatico 27/05/2004, 

 “Tavola  Rotonda  su  La  Veterinaria  nella  prevenzione  primaria”  –
SIVEMP Marche – Senigallia 08/07/2005,

 “Incontro di studio” – Gruppo Veterinari dell’Alto e Medio Adriatico
– Pesaro 14/11/2005,

 “Giornata di Studio su Alternative alla sperimentazione animale nello
studio e rilevazione delle biotossine marine” -  Istituto Zoprofilattico
sperimentale dell’Abruzzo e del Molise – Teramo 09/03/2009,

 “Incontro  formativo  su  Biotossine  marine:  nuove  indicazioni  di
tossicità”  -  Istituto  Zoprofilattico  sperimentale  dell’Umbria  e  delle
Marche – Pesaro 20/03/2009,

 “Convegno  su  Nuove  Frontiere  della  Sicurezza  Alimentare”  –
Associazione Italiana Veterinari Igienisti – Bologna 10-12/09/2014,

 “IV Convegno Nazionale SIRAM su Gli assi di sviluppo della filiera
molluschi  cola  alla  luce  dei  presenti  strumenti  comunitari:  La
valorizzazione del prodotto” – SIRAM – Chioggia 06/11/2015,

 “V  Convegno  Nazionale  SIRAM  su  Le  misure  comunitarie  per  lo
sviluppo della molluschicoltura” – SIRAM – Roma 10-11/11/2016,

 Convegno “Giornata di Medicina Veterinaria Forense” - Fondazione
Iniziative Zooprofilattiche e Zootecniche – Brescia 24/02/2017

 Le  attività  di  ricerca  sugli  alimenti  nell'area  chimica  dell'IZS
dell'Umbria  e  delle  Marche  -  Istituto  Zoprofilattico  sperimentale
dell’Umbria e delle Marche – Perugia 22/03/2017,

 Giornata  di  approfondimento  sulle  Anemie  e  Trombocitopenie  nel
cane  e  nel  gatto  –  laboratorio  Analisi  Fioroni  –  Ascoli  Piceno
02/04/2017

Attività di lavoro 
attualmente 
svolta e  
riguardante i 
molluschi bivalvi

Nel campo della sicurezza alimentare dei molluschi bivalvi, dal 2001
coordina  e  partecipa   all'esecuzione  del  monitoraggio  delle  aree  di
produzione  dei  molluschi  bivalvi  nel  distretto  di  San Benedetto  del
Tronto,  pianifica  e  coordina  l'attuazione  dei  controlli  ufficiali
riguardanti la filiera ittica ed è incaricato dell'esecuzione di controlli
ufficiali presso i CDM e CSM nell'ambito del territorio di competenza
della propria unità operativa.
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